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Keller's kontrollierte Top-Qualitat &

Keller's Rezeptdienst

Nr. 79 Juli 2009
Wollishofer - Schwartenmagen Carpaccio
Zubereitung
ZUTATEN: fiir 8 Personen 1. M?t dem Balsamico einen Spiegel in der
Mitte der Teller erstellen.
2. Legen Sie die dunn geschnittenen
1.2kg Wollishofer Schwartenmagen Schwartenmagen Scheiben schén
4 Stk Friihlingszwiebeln angeordnet, sorgfaltig auf den Balsamico-
8 EI  gut gereifter Balsamico 3 Spiﬁ?el- bel g heib
: . Frdhlingszwiebeln in diinne Scheiben
8 Stk Sherry Tomaten halbiert schneiden und auf den Rand des Tellers
16 Blatter Basilikum legen.
4. Mit den Sherry Tomaten und den Basilikum

bltter garnieren

Tip: Servieren Sie dazu knuspriges Brot und einen Grauburgunder oder Silvaner
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